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soupe d [“ail aux crevettes roses

autres soupes d [a demande

mais em éjai — beurre et sel de sellerie

Eaguette toastée au beurre d [ ail et ﬁnes herbes et ail fmis
6 escargots au beurre d [“ail et ﬁnes ﬁerﬁes-ﬁaguette
12 escatgots au beurre d [“ail et ﬁnes ﬁerﬁes-ﬁaguerte
cassollette de crevettes d la mexicaine-ﬁaguette
brochette de homard et crevette rose servie sur Baguette
2 Joeu't?s brochettes de ﬁfet deviande servie sur Eaguette,
sauce Joiclucmte et salade de saison

_portion de _petits poivrons et olive

sa[cwfe c[e mdcﬁe avec [ar(fons et OigﬂOTlS

salade mixte maison

4,90

3,50

3,50

8,50

13,50

9,50

9,50

9,50

4,50

590

/550



Speciafitzs Maisons Grillees au Bois de

Bouleau

Notre sp “ecialite :
Steak d “echine de ]oorE marine a [~ ail
Servis avec une pomime de terre en Joajoi[[o‘w, salade mixte

Et be urre a [ ailet ﬁnes herbes
1590

Filet de porc com}f)[et gm’[(é, fourré d[ail et cﬁﬁcérenws herbes

avec un Jaen’t Joain de seig[e aux lardons et oignons et

salade mixte 16,90

Filet de porc servi du mais, une pomine de terre en yayi(fow
et beurre d [“ail et ﬁnes herbes 16,90

SI’ECLE 6[6 E[QHC 6[6 c[mc[e servi avec une]oomme 6[6 terre en



yayi(fow et beurre d [ail et ﬁnes herbes 14,90

steak d “échine de porc,, Fermier ,, servi avec salade de pomines
de terre, un }aen’t Joain de seig[e aux lardons et oignons

et beurre d [“ail et fines herbes 13,90

y[ateau de gm’[(ac[es , Rentamt* avec dltjﬁérent'es viandes,
mais, un yeu’t yain de seigfe aux lardons et oignons

et beurre d [“ail et fines herbes 18,90

6 saucisses gm’ﬁé’es de Frirth servies avec choucroute de

pommes de terre et un yetit Joain de seig[e aux lardons et oignons&go

9 saucisses gri[fées de Fiirth servies avec choucroute de
pomimes de terre et un yetit }oain de seig[e aux lardons et oignons

10,90

12 saucisses gri[fées de Fiirth servies avec choucroute de
_pomimes de terre et un }aea’t j)ain de seig[e aux lardons et oignons

11,90

6 saucisses cuites au vin blanc de Franconie

avec un Joetit ]oain de seig[é aux lardons et oignons 9,90



Les SI'BCLQS 6[6 60631:6[6 race illngus g?’iﬁéé s au 66”’66&46

sont servis

Avec une salade de saison et des ]oeu’ts Joain de seig[e

aux

Lardons et oignons croustillants-beurre a [ ail et ﬁne

661’665

ﬁ[et de Boeuf 180 g
filet de boeuf 250g
‘Rumjos‘waﬁ 2504

‘Entrecote 2504

,,Swf n turf“ - 1504 ﬁfet de ﬁoeuf avec gamﬁa gri(fée,

salade verte, beurre d [“ail et ﬁnes herbes et Baguette

Nous servons d la demande des Jaom’ons Jo[us im}oortantes

(supp[ément de 4,00 € par 50 gr. )

2 brochettes de homard et crevette rose servie sur Eaguette

Gambas servies avec Eaguette, beurre d [ ail et ﬁnes herbes

cﬁauc[et Sd[&ldé verte

‘Poissons

(Par 100 g )

26,90

30,90

26,90

26,90

26,90

17,90

10,00



Autres ’PO’L’SSOHS sur c[emamﬁa

Garnitures

riz sauvage, choux de Bruxelles, haricots verde aux lardons,
mais en e:pi

cﬁaque 4,50

salade mixte, pomime de terre en payiﬁote,

salade de pommes de terre cﬁaque 4,00

un }aeu’t }oain de seig(e aux lardons et oignons 1,00

Sauce de Jooiwe verde 4,50

»R ’aggers“ maison (Eeignets de pomme de terre 3) 3,50
‘Desserts

Tiramisu 4,20

Amaretto chaud avec cﬁanti(fy 3,50

g[ace d la vanilli avec un coulis de fmmﬁoise ou de baies

des bois chaud et cﬁanu’[@ 4,50



g(ace d la vanille avec une (iquer d ’oeuf chaude et cﬁcmti[fy 4,50
g[ace au chocolat avec sauce au chocolat et cﬁanu’[fy 4,50

g[ace ‘a la vanille avec sauce au chocolat et cﬁcmti[fy 4,50

Hot Drinks

Big Coffee 3,00
EES}aresso 2,00
Tea (black or ]oe]o}?ermint) 2,00
Tea with Rum 4,00

Grog 3,50
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